
 

 

COMUNICATO STAMPA 
Excess Venice Cool Days in occasione di Venice Cocktail Week 

 
Dal 26 settembre al 2 ottobre nel cocktail bar del boutique hotel 5 stelle di Elisabetta 

Dotto a Dorsoduro, music & drink con noti dj e il Mixology Expert Mattia Pastori, fondatore 
di Nonsolococktails, che cura un programma speciale di degustazioni e masterclass d’ec-

cezione e una cocktail list ispirata ai tre piani dell’hotel Sparkling, Noble e Brilliant. 
  

Venezia, settembre 2022- Si rinnova per il secondo anno l’appuntamento con Venice Cock-
tail Week, l’appuntamento che a partire dal 26 settembre e fino al 2 ottobre porta a Venezia 
una settimana di incontri masterclass e special night party nei 32 migliori cocktailbar e bar 
d’hotel. Un momento che propone il bere responsabile e di qualità, per semplici appassionati 
ed esperti del settore, per gustarsi le migliori novità, sperimentare nuovi prodotti e conoscere 
le ultime tendenze in fatto di mixology, ma anche semplicemente per divertirsi e scoprire 
luoghi nuovi e insoliti.  
  
Dopo il successo della prima edizione nel dicembre 2021, in cui Excess Venice Boutique 
Hotel & Private Spa ha debuttato lanciando il nuovo cocktail bar, l’albergo della Locandiera 
Elisabetta Dotto conferma la partecipazione per il 2022 con un programma intenso e varie-
gato curato dall’esperto di mixology Mattia Pastori di Nonosolococktails, la società di con-
sulenza, formazione ed eventi nel mondo dell’ospitalità, in cui i momenti di approfondimento 
pomeridiano dedicati al mondo della mixology si alternano alle feste serali. Per l’occasione 
Pastori ha creato una cocktail list ispirata ai tre piani dell’hotel Sparkling, Noble e Brilliant. 
  
Si parte lunedì 26 settembre, dalle 14 alle 16, con la masterclass “Dall’uva al ginepro”, 
durante la quale Andrea Maschio e Steve Righetto illustreranno alcuni dei prodotti della 
Distilleria Bonaventura Maschio, tra cui l’acquavite d’uva Prime Uve, la Grappa 903, i due 
gin Barmaster e Gin Puro e il nuovissimo Amaro Pratum BIO. Si continua il martedì 27, 
stesso orario, con Simone Mina, brand ambassador di Botran, e la sua esotica masterclass 
“Ron Anejo Botran: viaggio alla scoperta dei sapori del Guatemala”. Mercoledì 28 sarà una 
delle giornate più ricche di appuntamenti con la masterclass e tavola rotonda, sempre a 
partire dalle 14, con Martina Bonci, bar manager di Gucci Giardino 25 ed Emanuele Broc-
catelli di W Rome e a seguire aperitivo con dj set fino alle 19. Si prosegue sabato 1 ottobre 
con la masterclass di Mattia Pastori ''Alla scoperta della liquoristica regionale italiana'' e 
disco party Excess Night a ingresso libero con consumazione, dalle 18 fino alle 23, con 
Peter LC, il giovane dj e produttore originario di Matera che ha conquistato l’Europa con il 
suo sound avanguardistico tra disco, jazz e funk. Dress code Sparkling Excess. Ultimo ap-
puntamento il 2 ottobre, a partire dalle 12, con il Sunday Brunch nello splendido secret 
garden di Excess Venice realizzato con la collaborazione di Cru Caviar e Laurent-Perrier 
Champagne in cui verrà servito un Puccini come aperitivo di benvenuto, crostini con caviale, 
selezione di pane e focacce con burro aromatizzato agli agrumi, insalata di finocchi, arancia 
e noci, pancake con frutti rossi e sciroppo d’acero, crostini con salmone, avocado, uovo 
all’occhio di bue e semi di zucca, mini hamburger Excess, dolce, acqua,spremuta di arancio 
o pompelmo e caffè. 
 
Eventi su prenotazione. Per info e reservation: +39 3491481432- info@excessvenice.it  
Per prenotazione Sunday Brunch (posti limitati, costo 70,00 euro a persona): 
a.garavello@excessvenice.it - +39 3441707333 
Press Office Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa -Giulia Rossi -+39 338 2166003 -press@excessvenice.it  
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